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Alkoholgehalt

61060220 | 2020

>

Tenute Silvio Nardi

=
=

¥

Italien
Toskana Montalcino

AT
[y
Lo

= |
i— trocken

@ 100

Intensive rubinrote Farbe. Anklange von reifen roten Frichten in Kombination mit einer

schdénen wirzigen Komponente. Am Gaumen warm, weich und voll. Fest strukturiert, mit

kraftigen aber samtenen und eingebundenen Tanninen. Gute Lange.

DOC - Denominazione Di Origine Allergene und Zusatzstoffe
Controllata

Tonmergel, Sandboden Inverkehrbringer

Rot

im Edelstahltank
im Edelstahlfass 1 Monate

im Holzfass (Fuder) 12 Monate
in Flaschenreifung

6/0.750 1
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8003165020755
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Wein Wolf GmbH, KénigswintererstraBe 552, 53227 Bonn

enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene

Grand Cru Select Distributionsge-
sellschaft mbH
53227 Bonn



