609035

,Ii’_‘j Champagne Baron-Fuenté
, & Frankreich
“-  Champagne

o Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir

Der elegante Monthuys Pere et Fils Reserve Brut stammt von der Winzerfamilie Monthuys,
die in der kleinen Gemeinde Charly sur Marne ihre Rebflachen bewirtschaftet und verschie-
dene feine Tropfen hervorbringt. Der Champagner lagert bis zu vier Jahre. Seine Merkmale
sind die helle Farbe und spritzigen Aromen von griinen Apfeln sowie Zitrusfriichten, die
deutliche Struktur und der lange Abgang. Damit eignet sich dieser Champagner zum Aperi-

tif und auch als eleganter Essensbegleiter zu leichten Fischgerichten oder Meerestieren.

Farbe Wei3 Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene

Inverkehrbringer Champagne Baron Fuenté
02310 Charly-sur-Marne
Gebinde 6/0.750
Verschluss Naturkorken
Alkoholgehalt 12.5 %Vol

Wein Wolf GmbH, KénigswintererstraBe 552, 53227 Bonn



