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oo Grauburgunder, Riesling, WeiBburgunder

Diese WeiBweincuvée vereint die Frische des Rieslings, die Eleganz

des Weissburgunders und den Kdérper des Grauburgunders.

Im Glas gelb mit leicht grinen Reflexen. In der Nase Aromen von Kardamom,
grunem Apfel, Honig, Zitrusfrichten und Karamell; am Gaumen frisch, saftig
und salzig mit animierender Saure und einer gut integrierten

Holznote. Der Abgang ist cremig und konzentriert.

Ein besonders vielseitiger Begleiter zu GrillgemUse, Hahnchen, Antipasti oder gebratenen

Meeresfisch.

Speiseempfehlungen 3-:} Serviertemperatur
A

Thunfisch gebraten/gegrillt 9.0 °C bis 1.0 °C

Deutscher Qualitatswein (PDO) Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene
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