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ARTIKELBESCHREIBUNG

GERUCH: Kraftig dunkle Waldbeeren, Brombeeren, zitronige Nuancen der Douglasie. Leichte
Marzipannote im Hintergrund.

GESCHMACK: Beerenfruchtig mit &therischen Waldnoten, rauchig und leicht holzig mit fes-
tem Tannin im langen Nachhall.

Bar Cuvibe Mir. 35
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FARBE, GESCHMACK & MEHR

Speiseempfehlungen

Lamm gebraten/gegrillt

Wild

INHALT UND NAHRWERT

Farbe Rot Zutatenliste Apfelsaft (50%)*, Birnensaft
(25%)*, Schlehe (8%)*, Aronia*,
schwarze Johannisbeere*, Dougla-

ARTIKELDATEN sienspitzen, Gewlrze* und feinst-
perlige Kohlensaure. * aus kontrol-

Gebinde 6/0.7501 liert biologischem Anbau.

Verschluss Sekt-/Champagnerkork Energiegehalt 198 k) / 47 kcal

Biokontrollstellennummer DE-OK0-006 Fettgehalt 0.29g

EAN Flasche / EAN Karton 4260044673257 gesattigte Fettsduren 0.2g

4260044679310
Kohlenhydrate 10.1g

ANALYSE Zuckergehalt 8.9¢g

Alkoholgehalt 12.5 %Vol Eiweil 0.49

Saure 0.0 g/L Salz 0.09

Restzucker 0.0g/L Allergene und Zusatzstoffe enthélt keinerlei Ei-Allergene

Inverkehrbringer
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enthélt keinerlei Milch-Allergene

Weingut Jorg Geiger
73114 Schlat/ Géppingen



Maswfakhas Jorg Geiger

PRODUZENTEN-INFO

Die Manufaktur Jorg Geiger - der Pionier und das Original alkoholfreier Kompositionen. Seit
2003 kreiert Jérg Geiger aus alten Obstsorten, Gewurzen, Kréutern und Bluten, einzigartige
Getranke mit Komplexitat, Tiefe und Geschmacksvielfalt. Regionalitat, der Erhalt
landschaftspragender WiesenObst Bestande und alter Sorten sind unser Ansinnen.
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