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L
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Fester, kUhler, dabei noch etwas unruhiger, frisch-vegetabiler Duft nach Zitrusfrichten mit
Stein- und Kernobstnoten, Krautern, einem Hauch Anis, floralen Nuancen und Mineralik. Rei-
fe, fest gewirkte, saftige Frucht nach kandierten Aprikosen mit deutlich hefigen und auch in-
tensiv mineralischen Noten, eine Spur rauchig am Gaumen, Kandistone, florale Nuancen
und mandelig-nussige Anklange, nachhaltig, gewisse Kraft, ganz zart stlicher Schmelz,
auch Griff von reifem Gerbstoff, ausgezeichnete Tiefe, etwas Exotik, sehr guter, fester, her-
b-saftiger und mineralischer Abgang. (https://weinfuehrer.wein-plus.eu 18. September 2017)
Beschreibung vom 2016er

Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene
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