Farbe

Reifung

Gebinde
Verschluss

EAN Flasche / EAN Karton

Alkoholgehalt

Wei3

im Edelstahlfass

6/0.7501
Naturkorken

4039592004451
4050814001669

12.5 %Vol

53041218 | 2018

#™.  Schlossgut Diel

(:::{ Deutschland
" Nahe

Q trocken

o Riesling

Tiefe, noch unruhige, etwas reduktive Nase, deutlich Suppenkrauter, Hefeextrakt, Zitrus-
frlchte, etwas Steinobst, Bergamotte, prasente Mineralik, florale und petrolige Nuancen und
noch merklicher Schwefel. Fest und saftig im Mund, wirkt erst nicht ganz trocken, wird mit
Luft aber herber, viel Hefe, Kandisnoten, Krauter, etwas Tabak, viel Griff von noch leicht san-
digen Gerbstoffen, sehr gute Nachhaltigkeit und Tiefe, tabakige und gelb-gewurzige Nuan-
cen, etwas Pfeffer, intensive Mineralik, im sehr guten, griffigen und saftigen Abgang reife
Frucht, Kandistone, Champignons, Mineralik und dazu ein Hauch Olivendl. Legt mit Luft
enorm zu. (https://weinfuehrer.wein-plus.eu 18. September 2017) BEschreibung vom 2016er

Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene
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