L
e s

Farbe

Gebinde
Verschluss
Biokontrollstellennummer

EAN Flasche / EAN Karton

Alkoholgehalt
Saure

Restzucker

Wei3

6/0.750 1
Naturkorken
DE-OKO-039

4050814003557
4050814003564

13.0 % Vol
6.8g/L

10.7 g/L

52265014 | 2014

™. Clemens Busch
Lnd
, & Deutschland
@ Mosel
Riesling

o284

Als erstes erscheint eine Intensive Krauterwurzigkeit mit Backapfel, einer Note Hefe und fri-
scher Haselnuss, mit Luftzufuhr geht die Aromatick Richtung Bluttorange mit etwas Mine-
ralitdt und frischem Laub. Klar und saftig, imposante Gestalt mit dichtem kraftvollem Kérper
und Ruckgrat, deutlicher Schmelzanteil mit etwas BotrytissU3e, wobei die Struktur eher fein
bleibt, rassig und belebend zugleich, reifer Apfel mit erdiger Mineralitat, etwas Feuerstein
und einem Hauch herber Orangeadekonzentration, am Gaumen und im Finale wird die Mi-
neralitat immer ausdruckstarker und lauter mit schiefer-und feuersteinmineralitat und et-
was konzentrierter Blutorangenote, ziemlich lang und tief. 91+ bis 93. (Dautel 15. Marz 2017)
Wird nach 2 Tage immer SuRer mit mineralischer Salziger Orangenote im Nachhall. 91+

Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene
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