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MEYER-NAKEL

Meyer-Nakel

r/_. “ Deutschland
= Ahr

—i trocken

gop  Spatburgunder

Klarer, rotbeeriger Duft mit schwarzbeerigen Nuancen, einem Hauch Tabak und floralen An-
klangen, etwas Granatapfel im Hintergrund, angedeutet Speck und verhaltenem Holz. Klare,
saftige, reife Frucht, teils eingemacht wirkend, etwas tabakige HolzwuUrze, eine Spur Teer,
feinsandiges, noch ganz leicht trocknendes Tannin, gute Substanz und Nachhaltigkeit, feiner
Saurebiss, ein wenig Kakao am Gaumen, gewisse Warme, sehr guter, etwas rostiger und ei-
nen Hauch kompottiger, sich mit Luft aber merklich straffender Abgang. (weinfuehrer.-

wein.plus 10. September 2019)

Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene

Inverkehrbringer Weingut Meyer-Nakel
53507 Dernau

Wein Wolf GmbH, KénigswintererstraBe 552, 53227 Bonn



