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Meyer-Nakel

r/_. “ Deutschland
= Ahr

—i trocken

gop  Spatburgunder

KUhle Nase mit vanilligen Noten, Zedernholz und dunklen Beeren. Klar und saftig, belebend
frisch und gleichzeitig Warme ausstrahlend, kraftiger Kérper mit stabilem RUckgrat, rau-
chendes Zedernholz, schéne SuRe, die sich harmonisch einbindet, getrocknete Sauerkir-
schen und Laub, samtige Tannine, tief, komplex und mit viel Substanz, langer Abgang mit
rauchigen Noten, dunklen Beeren und Holznoten. (J. Pronk O1. September 2019)

Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene

Inverkehrbringer Weingut Meyer-Nakel
53507 Dernau

Wein Wolf GmbH, KénigswintererstraBe 552, 53227 Bonn



