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Farbe
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Alkoholgehalt
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MEYER-NAKEL
#™.  Meyer-Nakel
,/_. * Deutschland
= Ahr

—i trocken

gop  Dornfelder, Frihburgunder, Spatburgunder

Tiefdunkle Farbe mit viel Wlrze, getrocknetem Schokoladen-Crépe, Cassis, Pflaume und et-
was Holzwurze. Klar und feinsaftig, fester Kérper mit Kraft und Ruckgrat, rassig und bele-
bend frisch, sehr dunkle Beerenfrucht, die aus der Tiefe, wie aus einem kalten Brunnen,
kommt mit frischen Krautern und leichter Holzwurze, etwas Tannin am Gaumen, leicht
mundaustrocknend, ein Hauch Extraktsuf3e, gute Balance, angetrocknete Zwetschgen mit
Cassis, WUrze, getrocknetem Schokoladen-Crépe und etwas kaltem Rauch. (P. Dautel O1. Ja-
nuar 2020) Beschreibung vom 2018er

Deutscher Qualitatswein (PDO) Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene

Inverkehrbringer Weingut Meyer-Nakel

53507 Dernau
Rot

6/0.750 |
Naturkorken

4250175702513
4250175762517

13.0 % Vol

Wein Wolf GmbH, KénigswintererstraBe 552, 53227 Bonn



