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wan 70% Sangiovese, 15% Cabernet, 15% Merlot

¥7) 90 Punkte Falstaff

90 Punkte James Suckling

Ein facettenreiches Bouguet von Veilchen, eingelegten Kirschen und stBen Gewlrzen
schmeichelt der Nase. Kraftvoll und elegant zugleich mit einem ausgewogenen Tanninge-
rust hat er ein gutes Alterungspotential. Nicht zuletzt durch die 18-monatige Reifung in gro-

Ben Eichenholzfassern und 12 Monate auf der Flasche.

Qualitatsstufe

Farbe

Reifung

Gebinde
Verschluss
Biokontrollstellennummer

EAN Flasche / EAN Karton

Alkoholgehalt

Genussempfehlung /

Karaffieren [ Lagerfahigkeit
I
1Stunde vor Genuss 6ffnen gut
7 Jahre
DOC - Denominazione Di Origine Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene
Controllata enthalt keinerlei Milch-Allergene
Inverkehrbringer Weinland Ariane Abayan GmbH

20251 Hamburg

Rot

im Barrique 18 Monate
in Flaschenreifung 12 Monate

6/0.750 |
Naturkorken
IT-BIO-015

8007355005928
8007355005829

14.5 % Vol

Wein Wolf GmbH, KénigswintererstraBe 552, 53227 Bonn



