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Diese Cuvée prasentiert sich hellgelb in der Farbe mit grinlichen Reflexen. Sie besticht
durch einen blumigen und fruchtigen Duft mit Ankldngen von tropischen Friichten und Ap-
feln. Erkennen lasst sich zudem eine zarte Hefenote, die diesen kraftigen und harmonischen
Terlaner wunderbar abrundet.

Terlaner

Genussempfehlung /

«ﬁ-f;. Serviertemperatur [ ~  Lagerfahigkeit
Fa I
10.0 °C bis 12.0 °C sehr gut
53Jahre
Qualitatsstufe DOC - Denominazione Di Origine Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene
Controllata enthalt keinerlei Milch-Allergene
Inverkehrbringer Kellerei Terlan
39018 Terlan (BZ)

Farbe Wei3
Garung im Edelstahltank
Reifung im Edelstahlfass 6 Monate

im Holzfass (Fuder) 6 Monate

Gebinde 6/0.7501
Verschluss Naturkorken
EAN Flasche / EAN Karton 8021507731602
8021507631605
Alkoholgehalt 14.0 %Vol
Saure 63g/L
Restzucker 12 g/L
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