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Erweiterte Qualitatsstufe

Qualitatsstufe

Farbe

Reifung

Gebinde
Verschluss

EAN Flasche / EAN Karton

Alkoholgehalt
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Tenuta Tignanello
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Italien
Toskana Chianti
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100% vorwiegend Trebbiano mit einem kleinen
Malvasia-Anteil
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94 Punkte Wine Spectator
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Der Vinsanto ‘Tenute Marchese Antinori' prasentiert sich in dunkler Bernsteinfarbe mit gol-

denen Reflexen. In der Nase verbinden sich stBe Aromen von Trockenobst, Haselnuss und

Datteln mit einem intensiven Eindruck von kandierter Orange, Honig und einem Hauch von

Zimt.
n Genussempfehlung /
[ o Lagerfahigkeit
sehr gut
14 Jahre
Vin santo del Chianti Classico Allergene und Zusatzstoffe

DOC - Denominazione Di Origine
Controllata Inverkehrbringer

Weif3

im Barrique 36 Monate

6/03751
Naturkorken

8001935010920
8001935010951

13.5 %Vol

Wein Wolf GmbH, KénigswintererstraBe 552, 53227 Bonn

enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene

MARCHESI ANTINORI S.p.A.
50123 Firenze



