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o 100% Chardonnay

9-10 Monate reift dieser Chardonnay im Holz und bezaubert durch seinen lebendigen
Fruchtcharakter mit tropischen Anklangen von Zitrusfrichten, Pampelmuse und Banane,
untermalt vom leichten Vanille-Ton der Eichenholzfasser. Am Gaumen ist er fett und Uppig,

gleichermafen frisch mit langem Abgang.

Genussempfehlung /
[ ~| Lagerfahigkeit

sehr gut
10 Jahre
Erweiterte Qualitatsstufe Langhe Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene
Qualitatsstufe DOC - Denominazione Di Origine
Controllata Inverkehrbringer Monfalletto, Azienda Agricola

12064 La Morra (CN)

Farbe Weif3

Reifung im Barrique 10 Monate

Gebinde 6/0.750 1

Verschluss Naturkorken

Biokontrollstellennummer IT-BIO-009

EAN Flasche / EAN Karton 8017704000108
8017704000580

Alkoholgehalt 13.0 %Vol

Wein Wolf GmbH, KénigswintererstraBe 552, 53227 Bonn



