Qualitatsstufe

Farbe

Reifung

Gebinde
Verschluss

EAN Flasche / EAN Karton

Alkoholgehalt

22111919 | 2019

#™. Fattoria Montellori

o o Italien
= Toskana Chianti

i— trocken

gop  90% Sangiovese, 10% Syrah

&

MONTELLORI

Dieser Chianti reift 12 Monate lang in Stahltanks und Kastanien-Tonneaux, ein Holz, welches
ihm einen angenehm herben Charakter verleiht. Nach 3-4 zusatzlichen Monaten auf der

Flasche, verwdhnt sein Bouquet mit Aromen von roten Frichten und - dank des Syrahan-

teils - einem Hauch von schwarzem Pfeffer. Am Gaumen ist er wunderbar ausgewogen und

kraftig.<br>

Genussempfehlung /
[% Lagerfahigkeit

sehr gut
6 Jahre

DOCG - Denominazione Di Origi- Allergene und Zusatzstoffe
ne Controllata E Garantita

Inverkehrbringer

Rot
im Edelstahlfass 6 Monate

im Barrique 6 Monate
in Flaschenreifung 4 Monate

6/0.750 |
Naturkorken

8020465220081
8020465240065

14.0 %Vol

Wein Wolf GmbH, KénigswintererstraBe 552, 53227 Bonn

enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene

Fattoria Montellori
50054 Fucecchio (Firenze)



