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/L“'_\j Argiano ARGIA NO

£ Italien CANTIMNA DAL 15B0

“-+ Toskana Montalcino

— trocken
sap  100% Sangiovese

f.&‘- 96 Punkte James Suckling

95 Punkte Vinous - Antonio Galloni

55 Jahre alte Rebstocke liefern die Trauben fur diesen komplexen Brunello. Er reift 30 Mona-

te in Fassern aus slawonischer und franzosischer Eiche, was ihm eine bemerkenswerte Tann-

instruktur verleiht. Im Bouquet lasst er ein Potpourri aus blumigen Noten von Heckenrose,

BERUMELLO . o
1 MONTALCING Veilchen und OrangenblUte erkennen, gepaart mit einer eleganten Frucht.

=5 L COMTAGLLETA B QARKHIEL

Genussempfehlung /

[\ Karaffieren I’ ~  Lagerfahigkeit
Ly T
3 Stunden vor Genuss 6ffnen gut
15-20 Jahre
Erweiterte Qualitatsstufe Brunello di Montalcino Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene
Qualitatsstufe DOCG - Denominazione Di Origi-
ne Controllata E Garantita Inverkehrbringer Argiano S.p.a
53020 Montalcino (Siena)
Farbe Rot
Reifung im Barrique 30 Monate

in Flaschenreifung 10 Monate

Gebinde 3/0.750 |
Verschluss Naturkorken
EAN Flasche / EAN Karton 8022931532155
68022931532157
Alkoholgehalt 14.5 %Vol

Wein Wolf GmbH, KénigswintererstraBe 552, 53227 Bonn



