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#™,  Prunotto

£ & Italien
" Piemont

i— trocken

o 100% Barbera

Intensive Fruchtaromen, vornehmlich Pflaumen und Kirschen, sowie Anklange von Veilchen,
Zimt, Kakao und Leder lasst der 12 Monate im Barrique gereifte Costamiole erkennen. Im Ge-
schmack prasentiert er sich vollmundig und offenbart sanfte, dennoch komplexe Tannine.<-

br>

Erweiterte Qualitatsstufe

Qualitatsstufe

Farbe

Reifung

Gebinde
Verschluss

EAN Flasche / EAN Karton

Alkoholgehalt

Karaffieren

2 Stunden vor Genuss 6ffnen

Nizza

DOCG - Denominazione Di Origi-
ne Controllata E Garantita

Rot

im Barrique 12 Monate

6/0.750 |
Naturkorken

8016001000354
8016001000361

14.5 % Vol

. Genussempfehlung /
[ B Lagerfahigkeit

gut
15-20 Jahre

enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene

Allergene und Zusatzstoffe

MARCHESI ANTINORI S.p.A.
50123 Firenze

Inverkehrbringer

Wein Wolf GmbH, KénigswintererstraBe 552, 53227 Bonn



