Erweiterte Qualitatsstufe

Qualitatsstufe

Farbe

Reifung

Gebinde
Verschluss

EAN Flasche / EAN Karton

Alkoholgehalt
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4 Stunden vor Genuss 6ffnen

Barolo

DOCG - Denominazione Di Origi-
ne Controllata E Garantita

Rot

im Barrique 18 Monate

6/0.750 |
Naturkorken

8016001000163
8016001000422

14.0 %Vol

qap 100% Nebbiolo
3

92 Punkte James Suckling

einen langen, langen Nachhall.

gut
15-20 Jahre

Allergene und Zusatzstoffe

Inverkehrbringer

Wein Wolf GmbH, KénigswintererstraBe 552, 53227 Bonn
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Auf einer Hohe von 350m gedeihen die Nebbiolo-Trauben fur diesen in Farbe und Duft sehr
intensiven Barolo. Pflaumen, reife Kirschen, blumige Aromen und wurzige Anklange offen-
bart sein vielschichtiges Bouquet. Herrlich abgerundet wird er durch ein sanftes Tannin und

Genussempfehlung /
I’ o Lagerfahigkeit

enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene
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