HERKUNFT
Qualitats-Unterstufe

Qualitatsstufe

FARBE, GESCHMACK & MEHR
Farbe

Reifung

ARTIKELDATEN
Gebinde
Verschluss

EAN Flasche / EAN Karton

ANALYSE

Alkoholgehalt

21006321 | 2021

SANGUIGNA BARBERA D'ALBA DOC

Bersano

Italien
Piemont

trocken

100% Barbera

% -0 5 B

ARTIKELBESCHREIBUNG

BERSANO

9 Karaffieren

2 Stunden vor Genuss 6ffnen

Barbera d'Alba

DOC - Denominazione Di Origine Con-
trollata

Rot

im Barrigue 10 Monate

6/0.750 |
Naturkorken

8000192002709
8000192100078

14.0 %Vol

Im Duft findet man dunkle Friichte und wiirzige Noten, der Geschmack ist rund und komplex mit Anklangen
von Kakao, Karamell und Gewtrzen. 8-10 Monate in Fassern aus slawonischer Eiche gereift, verwohnt die-

ser klassische Barbera d'Alba mit einem angenehm lang anhaltenden Nachgeschmack.

Genussempfehlung /
i‘g Lagerfahigkeit

sehr gut
4 Jahre

INHALT UND NAHRWERT

enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene

Allergene und Zusatzstoffe

Angabepflichtige Inhaltsstoffe enthalt Sulfite

Bersano S.p.A.
14049 Nizza Monferrato (Asti)

Inverkehrbringer
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BERSANO

PRODUZENTEN-INFO

Zwischen Turin, Asti und Alessandria liegen die Weinberge von Bersano. Frische, fruchtbetonte Weillweine
und barriquegereifte Rotweine mit ausgepragten, aber weichen Tanninen reprasentieren die neue
Generation bei Bersano. Dabei legt man Wert darauf, die traditionellen Piemonteser Weine und Rebsorten
zu erhalten und deren Stérken herauszustellen.
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