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3 Stunden vor Genuss 6ffnen

Barolo

DOCG - Denominazione Di Origi-
ne Controllata E Garantita

Rot

im Holzfass (Fuder) 52 Monate
im Barrique 8 Monate

6/0.750 |
Naturkorken

8000192000507
8000192100368

14.0 %Vol

BERSANO

..-L_% 100% Nebbiolo

(¥7) 93 Punkte James Suckling

5 Trauben Bibenda

Die Farbe dieses besonderen Barolo prasentiert sich granatrot mit orangefarbenen Reflexen
im Glas. Nach 5 Jahren Reife in Holzfassern, davon 8 Monate in franzosischen Barriques, ist er
kraftig und korperreich im Geschmack, dabei angenehm samtig und weich. Das Bouquet

duftet intensiv mit Noten von Rose und Veilchen. Ein Wein mit groBem Alterungspotenzial.

Genussempfehlung /
I’ B Lagerfahigkeit

gut
15-20 Jahre
Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene
Inverkehrbringer Bersano S.p.A.

14049 Nizza Monferrato (Asti)

Wein Wolf GmbH, KénigswintererstraBe 552, 53227 Bonn



