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Kamarte Morellino di Scansano
DOCG Magnum

Grillesino

Italien
Toskana Maremma

trocken

Sangiovese mit kleinem Cabernet Sauvignon-An-
teil

Artikelbeschreibung

Er reift 10 Monate lang in Barriques zweiter Nutzung, gefolgt von einer etwa einjährigen Ru-

hephase auf der Flasche. Das Ergebnis kann sich sehen lassen: von einem intensiven, brillan-

ten Rubinrot präsentiert er sich im Glas. Die Nase ist reich an roten Früchten, zeigt zarte An-

klänge von Tinte und Tabak und schließt mit einem Hauch von Mittelmeeraromen.

Karaffieren
Genussempfehlung /
Lagerfähigkeit

1 Stunde vor Genuss öffnen sehr gut
6 Jahre

Herkunft

Erweiterte Qualitätsstufe Morellino di Scansano

Qualitätsstufe DOCG – Denominazione Di Origi-
ne Controllata E Garantita

Farbe, Geschmack & mehr

Farbe Rot

Reifung im Barrique 10 Monate
in Flaschenreifung 12 Monate

Artikeldaten

Gebinde 3 / 1.500 l

Verschluss Naturkorken

Analyse

Alkoholgehalt 14.0 %Vol

Inhalt und Nährwert

Allergene und Zusatzstoffe enthält keinerlei Ei-Allergene
enthält keinerlei Milch-Allergene

Inverkehrbringer Weinland Ariane Abayan GmbH
20251 Hamburg

Wein Wolf GmbH, Königswintererstraße 552, 53227 Bonn


