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Verschluss

EAN Flasche / EAN Karton
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Saure
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i’_‘j Louis Jadot LOUIS JADOT
£, ™  Frankreich
“+ Burgund

— trocken
sap  100% Chardonnay

(¥3] 94 Wine Spectator

93-95 BT Robert Parker

Farbe: tiefes, glanzendes Goldgelb

Duft: aromatisches und enorm vielschichtiges Bouguet von Mandeln, reifen Apfeln und Pfir-
sich, Gei3blatt, Jasmin, Honig, Safran, Kuchengewdurzen, Vanille und feinen Réstnoten
Geschmack: am Gaumen opulent, muskulds, lebhaft, kraftvoll und geschmeidig die reife
Frucht und leicht nussige GewUrzaromen sind sofort prasent, um im Finale beeindruckend
lange nachzuklingen, wirzig, machtig, sehr harmonisch, mit viel Schmelz und grandiosem

Potenzial!

_ Karaffieren /
=4 Serviertemperatur

1 Stunde vor Genuss 6ffnen
12.0 °C bis 14.0 °C

Grand Cru Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt Milch
Inverkehrbringer Maison Louis Jadot
21200 Beaune
Weif3
Tankgarung

im Barrique 18 Monate

6/0.750 |
Naturkorken

3535927910004
33535927910005

14.0 %Vol
10.1g/L

12g/L

Wein Wolf GmbH, KénigswintererstraBe 552, 53227 Bonn



