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100% Chardonnay

384

Farbe: glanzendes Strohgelb mit hellgoldenen Reflexen

Duft: intensives, ausdrucksvolles Bouquet mit Noten von saftig gereiftem gelbem Steinobst,
Walnuss und leicht rauchigen Aromen

Geschmack: am Gaumen vollmundig, kraftvoll strukturiert und wunderschén ausgewogen,
die (fur Meursault ungewohnlich) lebendige Saure strafft die reife, geschmeidige Fulle und
|asst bis ins Finale die Konzentration nie Uberhandnehmen ein groBer Charmes, elegant

und rund, mit exzellentem Potenzial
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Spargel 1Stunde vor Genuss 6ffnen

Hummer/Languste 12.0 °C bis 14.0 °C

Zander/Hecht
Qualitatsstufe AOP - Appellation d'Origine Proté- Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene

gée (AOC) enthalt keinerlei Milch-Allergene
Inverkehrbringer Maison Louis Jadot
21200 Beaune

Farbe Weif3
Garung Tankgarung
Reifung im Barrique 18 Monate
Gebinde 6/0.7501
Verschluss Naturkorken
Alkoholgehalt 13.5 %Vol
Saure 103 g/L
Restzucker 0.0 g/L
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