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Erweiterte Qualitatsstufe

Qualitatsstufe
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Farbe: klares, glanzendes Strohgelb mit gringoldenen Reflexen

Duft: im Bouqguet zuerst Noten von Zitrusfrichten, Mandeln, Haselnlssen und ein Hauch
von Jod, nach BelUftung duftiger, mit Aromen von weiBem Pfirsich, reifen oder eingelegten
Zitronen und Bluten (Wei3dorn)

Geschmack: am Gaumen kraftvoll, frisch und geradlinig, mit guter Spannung, lebhafter Sau-
re und klarer Mineralitat, sehr saftig, im Finale lang mit feinem Nachhall von Mandel-Zitrus-
frucht und Wirze

Eleganter Speisenbegleiter, zum Beispiel zu Hummer, Fisch (gegrillt oder in Beure Blanc),
Muscheln in Sahnesauce, BrathUhnchen oder Schweinefilet

Vier Parzellen besitzt Louis Michel et Fils in der Premier-Cru-Lage Montmain. Von 1983 bis
1989 wurden die Reben nach und nach erneuert und liefern heute die Trauben flr diesen
hocheleganten, ebenso geradlinigen wie kraftvoll verfUhrerischen Wein.

Guillaume Michel vinifiziert auch seinen Premier Cru Montmain ausschlieBlich im Edelstahl-
tank. Bei kontrollierten Temperaturen werden die Moste sehr langsam mit den natUrlichen
Hefen (ohne Zugabe von Reinzuchthefen) vergoren. Der biologische Saureabbau erfolgt
spontan, dann werden die Weine ganz in Ruhe, moglichst ohne Eingreifen des Winzers fur
gut zwolf Monate auf den Feinhefen ausgebaut, nach abgeschlossener Reife behutsam ab-
gezogen, bei nur maBig kihlen Temperaturen langsam stabilisiert, wenn nétig mit Bentonit

geschdnt und schlieBlich nur leicht filtriert auf die Flaschen gefullt.

-§| Speiseempfehlungen
Austern roh

Seezunge/Wolfsbarsch
Steinbutt/Seeteufel

Premier Cru

AOP - Appellation d'Origine Proté-
gée (AOC)

Muschelkalk

Weif3
im Edelstahltank

im Edelstahlfass 15 Monate

12/0.750 |
Naturkorken

3491631000113
3491631003992

Karaffieren /
Serviertemperatur

R
g

1Stunde vor Genuss 6ffnen
12.0 °C bis 14.0 °C

Alkoholgehalt 13.0 %Vol
Saure 7.7 g/L
Restzucker 1.0 g/L

Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene
Domaine Louis Michel & Fils
89800 Chablis

Inverkehrbringer

Wein Wolf GmbH, Kénigswintererstraf3e 552, 53227 Bonn



