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Domaine Louis Michel & Fils

Frankreich
Burgund Chablis

trocken

100% Chardonnay

90 Robert Parker
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Farbe: klares, glanzendes Strohgelb mit gringoldenen Reflexen Duft: im Bouquet zuerst No-
ten von Zitrusfrichten, Mandeln, HaselnlUssen und ein Hauch von Jod, nach Beluftung dufti-
ger, mit Aromen von weilBem Pfirsich, reifen oder eingelegten Zitronen und Bluten (Weil3-
dorn) Geschmack: am Gaumen kraftvoll, frisch und geradlinig, mit guter Spannung, lebhaf-
ter Sdure und klarer Mineralitat, sehr saftig, im Finale lang mit feinem Nachhall von Man-

del-Zitrusfrucht und Wurze
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Karaffieren /

@ Serviertemperatur
1Stunde vor Genuss 6ffnen
12.0 °C bis 14.0 °C
Qualitatsstufe Premier Cru Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene
Boden Muschelkalk
Inverkehrbringer Domaine Louis Michel & Fils
89800 Chabilis
Farbe Weif3
Garung im Edelstahltank
Gebinde 12/0.750 |
Verschluss Naturkorken
EAN Flasche / EAN Karton 3491631000113
3491631003992
Alkoholgehalt 13.0 %Vol

Wein Wolf GmbH, Kénigswintererstraf3e 552, 53227 Bonn



