Qualitatsstufe

Farbe

Reifung

Gebinde

Verschluss

EAN Flasche / EAN Karton

Alkoholgehalt
Saure

Restzucker

D.O.P. - Denominacion de Origen

Protegida

Rot

im Barrique

6/1.500 |
Naturkorken

8410113003638
8410113693631

14.0 %Vol
51g/L

059g/L

00812616 | 2016

Miguel Torres

f, &+ Spanien
¥ Rioja

i— trocken

oo 100% Tempranillo

Farbe: tiefes, glanzendes Kirschrot

Duft: in der Nase blumig-fruchtige Arommen von Damaszener-Rosen und stfen Beeren (Erd-
beeren, Himbeeren, Brombeeren) unterlegt mit den leicht rauchigen, wlrzigen Noten der
Reife im Eichenfass

Geschmack: auch am Gaumen dominieren rote Frucht und feine WUrze des Bouquets, kraft-
voll, doch samtweich und geschmeidig, mittlerer Korper, reifes, sanft eingebundenes Tannin,
elegantes Finale mit einem Hauch stBer Vanille

) Karaffieren /
=4 Serviertemperatur

1 Stunde vor Genuss 6ffnen
14.0 °C bis 16.0 °C

Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene

enthalt keinerlei Milch-Allergene
Inverkehrbringer Miguel Torres S.A.
08720 Vilafranca del Penedes

Wein Wolf GmbH, KénigswintererstraBe 552, 53227 Bonn



