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P Chardonnay

Farbe und Perlung: glanzendes Blassgold mit leuchtenden, nahezu fluoreszierenden Refle-
xen und feinsten, unablassig aufsteigenden Perlenschnlren Duft: betont frisches Bouquet,
obwohl zunachst die intensiven Toast- und Réstnoten dominieren, doch schon bald folgen
herbsuBe Zitrusfruchtaromen (kandierte Zitronenschalen, Tarte au citron), unterlegt mit fei-
nen Ankladngen von Vanille, gerdsteten Mandeln und einem blumigen Hauch von Limonen-
bliten Geschmack: am Gaumen ausdrucksvoll mit viel Kraft und lebendiger Zitrusfrucht
(wie saftig gereifte Zitronen), dann feiner, mit leicht rostigen Aromen von karamellisierter
Grapefruit, im Finale lang mit schoner Fulle. Comtes de Champagne Blanc de Blancs zeigt
die perfekte Verschmelzung von Intensitat und Finesse, Harmonie und Frische mit dem
ebenso eindrucksvollen wie charakteristischen Potenzial der gro3en Chardonnays der Cote

des Blancs.

Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene
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