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Champagne Taittinger
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£ Speiseempfehlungen =) Serviertemperatur

zum Dessert 6.0 °C bis 8.0 °C

Dessert mit Schokolade
Farbe Weil3 Allergene und Zusatzstoffe
Garung Flaschenvergarung

Inverkehrbringer
Gebinde 1/3.000 |
Verschluss Naturkorken
EAN Flasche / EAN Karton 3016570000316
3016570000910

Alkoholgehalt 12.5 %Vol
Saure 6.4 9/L
Restzucker 192 g/L

Wein Wolf GmbH, KénigswintererstraBe 552, 53227 Bonn

TAITTINGER
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oop 40 % Chardonnay, 35 % Pinot Noir, 25 % Pinot Meu-

Dieser Champagner ist sehr elegant am Gaumen und bildet durch die anhaltend frische, le-
bendige Saure einen schénen Kontrast zu den zart nussigen Rostnoten. Erganzt wird dies
durch Anklange reifer, getrockneter, auch kandierter gelber Frichte, die sich nach und nach

am Gaumen entfalten. Das Finale hinterlasst eine Geschmeidigkeit und sehr feine Restsue

Genussempfehlung /
Lagerfahigkeit

sehr gut
53Jahre

enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene

Champagne Taittinger
551100 Reims



