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Farbe

Gebinde
Verschluss

EAN Flasche / EAN Karton

Alkoholgehalt
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£ ™ Frankreich LOUIS JADOT

“ Beaujolais

A", Louis Jadot
L

wan 100% Gamay

Die kleine Parzelle ,Le Moulin’ liegt im Norden des Cru Beaujolais Moulin-a-Vent. Auf gerade
einmal 0,2 Hektar

wachst hier der Gamay in idealer Ostausrichtung. Die zwischen 1945 und 1950 gepflanzten
Buschreben sind mit

die altesten des Chateau des Jacques. Sie liefern einen elegant strukturierten, konzentrier-
ten und langlebigen

Wein, dem der von Quarzsand gepragte Boden eine ganz eigene Energie und Frische, Mine-
ralitdt und Fulle

verleiht. Cyril Chirouze bewirtschaftet den Weinberg mit viel Handarbeit, nach biologischen
Anbaumethoden.

2018 wurde der erste ,Le Moulin® bereitet, auf ,burgundische” Art, mit langsamer Maischega-
rung der

Uberwiegend entrappten Trauben, regelmaBiger Pigeage und einer zehnmonatigen Reife
der Weine in (funf!)

gebrauchten und neuen Fassern aus franzosischer Eiche.

==} Serviertemperatur

15.0 °C bis 17.0 °C

Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene

Inverkehrbringer Maison Louis Jadot
21200 Beaune

Wein Wolf GmbH, KénigswintererstraBe 552, 53227 Bonn



