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Qualitatsstufe

Boden

Farbe

Reifung

Gebinde
Verschluss

EAN Flasche / EAN Karton

Alkoholgehalt
Saure

Restzucker
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Asiatische Kuche

Speiseempfehlungen

00561421 | 2021

,Ii’_\j. Domaine Reverdy Bernard et Fils
, &+ Frankreich
' Loire Sancerre
L:'T, trocken
.;cgc.; 100% Pinot Noir

DOMAINE

REVERDY

BERNARD & FILS

Farbe: zart glanzendes Lachsrosa mit leicht ins Orange-Korallenrot spielenden Reflexen

Duft: elegantes und eindrucksvoll vielschichtiges Bouquet mit intensiven Noten von BlUten,

frischen roten Beeren (Walderdbeeren, rote Johannisbeeren, Himbeeren) und Zitrusfrichten

(Grapefruit)

Geschmack: am Gaumen trocken, duftig, frisch und lebendig mit der feinen Frucht des Bou-

quets und rassiger Saure, saftig, rund und perfekt ausgewogen mit elegantem aromati-

schem Nachhall

2
%

Schwein gebraten/gegrillt
Lachs/Waller/Karpfen ge-

braten/gegrillt

AOP - Appellation d'Origine Proté-

gée (AOC)

Kalkboden, Karlmergel, Kalkstein

Rosé

im Edelstahlfass 3 Monate

12/0.750 |
DIAM

3760040070209
3760040071206

12.5 %Vol
8.4 g/L

0.4 g/L

Serviertemperatur

8.0 °C bis 10.0 °C

Allergene und Zusatzstoffe

Inverkehrbringer

Wein Wolf GmbH, KénigswintererstraBe 552, 53227 Bonn

enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene

Bernard Reverdy & Fils
18300 Verdigny-en-Sancerre



