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Geflugel

Fisch oder Meeresfrichte

Kalb

Boden

Farbe

Reifung

Gebinde
Verschluss
Biokontrollstellennummer

EAN Flasche / EAN Karton

Tonboden, Gfohler Gneis, Lossbo-

den

Wei3

im Edelstahlfass

6/0.7501
Naturkorken
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Osterreich
Weinbauregion Weinland Kamptal

trocken

Gruner Veltliner

% -0 &)

Bouquet aus zarten Kern- und Steinobstnoten mit weiBem BlUtennektar (Akazie), ein Hauch
von GewdUlrzen und auch vom Hefekontakt, trocken, erfrischend und anregend, bei mittle-
rem Volumen wunderbar ausgewogen durch einen feinen Saurebogen, deshalb auch be-
sonders saftig; tiefgrindig, wobei immer wieder Frucht anklingt, gute Lange mit feinen Mi-

neralen und und Wurze im Abgang. Ein besonders edler Kamptaler Veltliner.

Der Loiserberg beherbergt mit seinen Bergweingarten auf bis zu 380 m Berg-Vogelsang) die
wohl kihlsten und kargsten Urgestein-Lagen des Kamptals. Die Riede Loiserberg ist aber
nach Sud- bis Sudosten ausgerichtet, wunderbar durchluftet und im Vergleich zum Berg

Vogelsang doch etwas windgeschutzter.

Der silikatische Boden, eine Unterart des Gféhler Gneis, genaugenommen des Loisberger
LZoisit-Amphibolit" (Urgestein), enthalt viel Glimmerschiefer (manchmal sogar Granate). Der
Oberboden weist Ton- und Lossanteile auf, stellenweise aber auch kalkfreie Braunerde.

Wie beim Berg Vogelsang werden die Trauben physiologisch reif, aber nicht Uberreif geern-
tet, im Edelstahltank mittelkuhl bei 15 bis 20° C vergoren und nach der Garung fur einige

Wochen in gréBere Holzfasser zur weiteren Reifung umgezogen. Der Unterschied zum Berg
Vogelsang liegt also in der Ausrichtung der Lage, der Krimmung des Berges, im etwas war-

meren Klima (weil windgeschutzt), sowie im etwas fruchtbareren Boden.

Genussempfehlung /

1'.’:.?_‘,- Serviertemperatur [1— Lagerfahigkeit
e I
10.0 °C bis genieBen
10 Jahre
Alkoholgehalt 13.0 %Vol
Saure 6.09/L

enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene

Allergene und Zusatzstoffe

Weingut Brundlimayer
3550 Langenlois

Inverkehrbringer

Wein Wolf GmbH, Kénigswintererstraf3e 552, 53227 Bonn



