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La Griffe Bernard Chéreau Musca-
det de Sèvre-et-Maine sur Lie

Chéreau Carré

Frankreich
Loire

trocken

100% Melon de Bourgogne

Artikelbeschreibung

Farbe: glänzendes, blasses Strohgelb mit grünlichen Reflexen


Duft: frisches, duftiges Bouquet von Zitrusfrüchten (Zitronen, Zitronenschale, Mandarinen),

Steinobst und Obstblüten, auch feine Kräuternoten und Anklänge von Hefegebäck


Geschmack: trocken, frisch und lebendig mit schöner Fülle am Gaumen, wieder sind die

fruchtigen Aromen des Bouquets gut vernehmbar (Zitrone, Sternfrucht, Steinobst) unterlegt

mit zarten Hefenoten und lebhafter Säure, sehr elegant, balanciert und harmonisch mit an-

haltender Frische im Finale

Speiseempfehlungen Serviertemperatur

Hummer/Languste
Vegetarisches

8.0 °C bis 10.0 °C

Herkunft

Qualitätsstufe AOP - Appellation d’Origine Proté-
gée (AOC)

Boden Grauschiefer

Farbe, Geschmack & mehr

Farbe Weiß

Gärung Tankgärung

Reifung in Beton 6 Monate

Artikeldaten

Gebinde 6 / 0.750 l

Verschluss Synthetikkorken

EAN Flasche / EAN Karton 3352590000562
3352590060566

Analyse

Alkoholgehalt 12.5 %Vol

Restzucker 1.0 g/L

Inhalt und Nährwert

Allergene und Zusatzstoffe enthält keinerlei Ei-Allergene
enthält keinerlei Milch-Allergene

Angabepflichtige Inhaltsstoffe geschwefelt

Inverkehrbringer Chéreau Carré
44690 Saint Fiacre sur Maine

Wein Wolf GmbH, Königswintererstraße 552, 53227 Bonn


