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Qualitatsstufe

Farbe
Garung

Reifung

Gebinde
Verschluss

EAN Flasche / EAN Karton

Alkoholgehalt
Saure

Restzucker

00463822 | 2022

Vignobles Ballarin

£ & Frankreich
" Bordeaux

i— trocken

.-__rT_; 75% Merlot, 20% Cabernet Sauvignon, 5% Malbec

Farbe: dunkel glanzendes Purpur-Rubinrot

Duft: fruchtbetontes, duftiges Bouquet von Schattenmorellen, roten und schwarzen Wald-
beeren (Brombeeren, Johannisbeeren) mit einem Hauch von Backkakao, Vanille und leicht
erdiger Wlrze

Geschmack: am Gaumen sehr saftig, fruchtbetont (Schattenmorellen, dunkle Beeren) mit
prasentem, doch sehr sanft gereiftem Tannin, rund und ausgewogen mit schéner Balance
von Kraft und fruchtiger Frische, gute Lange, im Finale fein unterlegt von dunkler Schokola-
de viel Trinkgenuss furs Geld, perfekt im Glasweiseausschank und Bankettbereich.

Speiseempfehlungen -::._-} Serviertemperatur
Rind gebraten/gegrillt 18.0 °C bis 21.0 °C
Schwein gebraten/gegrillt

Kalb gebraten/gegrillt

AOP - Appellation d'Origine Proté-
gée (AOC)

Rot
im Edelstahltank

im Edelstahlfass 12 Monate

24/0375|
Schraubverschluss

3760073930204
3760073930211

14.0 %Vol
46g/L

0.0g/L

Allergene und Zusatzstoffe

Inverkehrbringer

Wein Wolf GmbH, KénigswintererstraBe 552, 53227 Bonn

enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene

SCEA Vignobles Ballarin
33540 Sauveterre de Guyenne



