DOMANE
WACHAL

Farbe

Gebinde
Verschluss

EAN Flasche / EAN Karton

Alkoholgehalt
Saure

Restzucker
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Weinbauregion Weinland Wachau

‘u;u:'; Griuner Veltliner

(77 96 Punkte Falstaff

Funf Jahre Ausbau im groBBen Holzfass. Puristisch, charaktervoll, komplex und dicht, sehr be-
eindruckend! Die Ried Achleiten steht fur Weine mit groBer Eigenstandigkeit. Der Wein pra-
sentiert sich ausdrucksvoll in der Nase mit ausgepragten floralen Noten, Weingartenpfirsich,
frische Kichenkrauter und feinen Gewulrznoten, wei3er Pfeffer, dunkle und rauchige Mine-
ralitat. Der Korper prasentiert sich saftig und konzentriert; enorme Extrakt dichte und feine
Exotik in schoner Balance mit der frischen Saure; langer mineralisch-wurziger Abgang. Der
Wein passt zu Klassikern der 6sterreichischen Kiche wie Tafelspitz mit Apfel-Krenn und
Schnittlauch-Sauce oder einem Kalbsbeuschel. Besonders harmoniert Griner Veltliner Sma-
ragd mit geschmacklich intensiven Speisen der asiatischen Klche, probieren Sie thailandi-
schem Som Tam (scharfer Papaya Salat). In der Jugend charmant, nach 3-5 Jahren am ers-
ten Hohepunkt, kann der Grune Veltliner von der Achleiten auch 15 Jahre und langer reifen.

~, .
==+ Serviertemperatur

10.0 °C bis 12.0 °C

Weif3 Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene

Inverkehrbringer Domane Wachau
3601 DUrnstein
6/0.750 |

Naturkorken

9007500156979
9007500356973

13.5 %Vol
71g/L

29¢g/L

Wein Wolf GmbH, KénigswintererstraBe 552, 53227 Bonn



