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EAN Flasche / EAN Karton

Alkoholgehalt
Saure
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Farbe: leuchtendes Strohgelb bis Hellgold mit grinlichen Reflexen

Duft: duftiges Bouquet von weiBen Obstbllten, Sommerwiesen, Birnen, frischen Zitrusfrich-
ten, auch etwas Ananas vor feinen mineralischen Noten

Geschmack: am Gaumen kraftvoll, frisch und lebendig mit saftiger Saure und feinfruchtigen
Noten von Birnen und Zitrusfrchten, im Nachhall frisch, spurbar mineralisch mit leichten

Karaffieren /
Serviertemperatur

1Stunde vor Genuss 6ffnen
10.0 °C bis 12.0 °C

AOP - Appellation d'Origine Proté- Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene

gée (AOC)

enthalt keinerlei Milch-Allergene

Inverkehrbringer La Chablisienne

Weif3

im Edelstahlfass 8 Monate

6/0.750 1
Synthetikkorken
FR-BIO-01

3332418004392
3332411400566

12.5 %Vol
83g/L

0.7 g/L

89800 Chablis
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