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Qualitatsstufe

Farbe

Reifung

Gebinde

Verschluss

EAN Flasche / EAN Karton

Alkoholgehalt

AOP - Appellation d'Origine Proté-

gée (AOC)

Weif3

im Barrique

6/0.750 |
Naturkorken

3700587105613
3700587105804

13.0 % Vol

00338518 | 2018
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Chateau de Chamirey

¥ - N .
. (hateanse Ch amirey
£ ™  Frankreich
“ Burgund Céte Chalonnaise

=
i— trocken

o 100% Chardonnay

Farbe: glanzende blassgoldene Farbe

Duft: in der Nase feine blumige und fruchtige Aromen (wei3er Pfirsich) mit einem Hauch Va-
nille und zarten mineralischen Anklangen

Geschmack: am Gaumen kraftvoll, mit feiner Balance von aromatischer Frucht (Steinobst, Zi-
trusfrichte), Mineralitat und lebendiger Saurefrische

Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene

enthalt keinerlei Milch-Allergene

SAS A&A Devillard
71640 Mercurey

Inverkehrbringer

Wein Wolf GmbH, KénigswintererstraBe 552, 53227 Bonn



