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= Serviertemperatur

Qualitatsstufe

Farbe
Garung

Reifung

Gebinde
Verschluss

EAN Flasche / EAN Karton

Alkoholgehalt
Saure

Restzucker

15.0 °C bis 17.0 °C

AOP - Appellation d'Origine Proté-
gée (AOC)

Allergene und Zusatzstoffe

Inverkehrbringer

Rot
Tankgarung

im Edelstahlfass 10 Monate

6/0.750 |
DIAM

3535921860008
33535921860009

14.0 % Vol
8.7 g/L

0.0 g/L

Wein Wolf GmbH, KénigswintererstraBe 552, 53227 Bonn

LOUIS JADOT

Duft: vielschichtiges Bouquet - zuerst wirzig-maskulin, dann fruchtig mit duftigen Kirsch-

Geschmack: vollmundig mit unerwartet samtigem Tannin, die kraftvolle Struktur tragt die
fruchtigwirzigen Aromen mit erstaunlicher Sanftheit in ein lang anhaltendes Finale

enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene

Maison Louis Jadot
21200 Beaune



