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Beaujolais Beaujolais Cru Fleurie
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oap 100% Gamay

Farbe: tiefes, glanzendes Kirschrot

Duft: animierendes Bouquet von reifen roten Kirschen, Himbeeren und schwarzen Johannis-
beeren, neben blumigen Noten (Veilchen, Rosen...) und feinwurzigen Anklangen von Erde,
Toast und Vanille

Geschmack: am Gaumen saftig fruchtbetont mit frischer Sdure und samtweich gereiftem
Tannin, das dem Wein Struktur ohne jede Aggressivitat verleiht, sehr elegant, seidig, rund

und harmonisch mit schéner Lange
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ri\ Speiseempfehlungen )f--:_-\} Serviertemperatur

Rind gekocht 15.0 °C bis 17.0 °C

Ententerrine

Lachs/Waller/Karpfen
Qualitatsstufe AOP - Appellation d'Origine Proté- Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene

gée (AOC) enthalt keinerlei Milch-Allergene
Boden Granit Inverkehrbringer Maison Louis Jadot
21200 Beaune

Farbe Rot
Garung Tankgarung
Reifung im Barrique 10 Monate

im Edelstahlfass 10 Monate

Gebinde 6/0.750 |

Verschluss Naturkorken

EAN Flasche / EAN Karton 3535923004004
33535923004005

Alkoholgehalt 13.5 %Vol

Saure 81g/L

Restzucker 14 g/L

Wein Wolf GmbH, KénigswintererstraBe 552, 53227 Bonn



