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TIO PEPE EN RAMA

/U’b Gonzélez Byass ﬁ IJ:ulr 183

Fllrru]m de Vino

@ Spanien
E:" Andalusien Jerez-Xérés-Sherry

-

':ng 100% Palomino Fino

ARTIKELBESCHREIBUNG

Farbe: hellgolden

Duft: im Bouquet zuerst feine Krauter (Liebstockel), Mandeln, Nisse, Wachs, etwas Apfel
und erdigmineralische Anklange, nach Beluftung leicht salzige und réstige Aromen (ein we-
nig wie in Olivendl

gerdstete Salzmandeln)

Geschmack: am Gaumen trocken mit rassiger, doch sehr gut eingebundener Saure, wieder
Aromen von Mandeln, Nissen, etwas Apfel, dazu ein Hauch Meersalz und feine mineralische

Noten, elegante Frische bis ins Finale mitlangem, leicht salzigem Nachhall

FARBE, GESCHMACK & MEHR INHALT UND NAHRWERT
Farbe Weil3 Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene
Reifung im Barrique
Angabepflichtige Inhaltsstoffe enthélt Sulfite
ARTIKELDATEN Inverkehrbringer Gonzalez Byass S.A.
11403 Jerez de la Frontera
Gebinde 6/0.7501
Verschluss Naturkorken
EAN Flasche / EAN Karton 8410023025669
8410023023597
ANALYSE
Alkoholgehalt 15.0 %Vol
Saure 1.09/L
Restzucker 4.0g/L
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WEINNOTIZ

Tio Pepe En Rama ist ein unfiltrierter und ungeschénter Sherry Fino, der die typische Frische
eines Tio Pepe absolut pur und unverfalscht zum Ausdruck bringt. Gonzalez Byass bereitet
seinen Tio Pepe En Rama in streng limitierter Auflage. Zur aktuellen Ausgabe 2016 erklart

Master Blender Antonio Flores Tio Pepe En Rama 2016 ist einzigartig kraftig, frisch, ganzim

Stil des traditionellen Tio Pepe. Wir fullenihn aus den alten Soleras unserer Grindungskeller
Rebollo und Constancia in denen Jahr fur Jahr die auRergewdhnlichsten Weine heranreifen.

Traditionsgemal ist das Etikett des Tio Pepe En Rama einer alten Zeichnung aus den
umfangreichen Archiven von Gonzéalez Byass nachempfunden.

WEINBEREITUNG

Traditionell beginntin der DO Jerez-Xéres-Sherry die Lese der Palomino Fino am 8.
September. Die Trauben werden umgehend in die Bodegas gebracht, hier vollstandig
entrapptund in pneumatischen Wilmes-Pressen sehr sanft gepresst. Nur der feine
Vorlaufmost der ersten Pressung, der sogenannte 'mosto yema' wird zur Bereitung eines Tio
Pepe verwendet. Der Most wird zu einem klaren Wein mitrund 11 bis 12 Volumenprozent
Alkohol vergoren, dann mit Weingeist auf einen Alkoholgehalt von 15 bis 15,5
Volumenprozent verstarkt und nun in gebrauchten Fasser aus amerikanischer Eiche (und
rund 550-600 | Fassungsvermdgen) zur Reife gelegt. Die Fasser werden nur zu Finfsechstel
gefullt, um der 'Flor' gentgend Raum zur Entfaltung zu lassen. Tio Pepe En Rama reiftim
traditionellen Solera-System in den Bodegas Rebollo und Constancia, den ersten Bodegas
des Hauses Gonzalez Byass in Jerez. Beide bieten optimale Bedingungen (Temperatur,
Luftfeuchtigkeit) fiir die Fino-Reife unter der Flor, die sich nun nach und nach wie ein Schild
auf die Weinoberflache legt. Dadurch schitzt sie den Fino vor Oxidation, versorgtihn
zugleich mit Nahrstoffen und verleiht ihm seine charakteristischen, leicht nussig wiirzigen
Aromen. Mindestens vier Jahre reift Tio Pepe En Rama im traditionellen Solera-System unter
der Flor, bevor man ihn aus der untersten Fassreihe entnimmt und weder gefiltert noch
geschont auf die Flaschen fullt.

PRODUZENTEN-INFO

Das Traditionshaus Gonzéalez Byass aus Jerez, Cadiz ist weltbekannt firr seine Sherrys. Zu
der Familie gehdrt der meistverkaufte Sherry im Retail, der Tio Pepe. Dieser Fino, mit
seinem roten Hut und der roten Weste, ist ein ist ikonisches Symbol Spaniens und sogar die
erste eingetragene Marke des Landes.

002748 | Tio Pepe en Rama
Wein Wolf GMBH « Konigswinterer StraRe 552 « 53227 Bonn



