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Fleur de d’Artagnan Saint Mont

Blanc La Réserve )
it

Plaimont

trocken

A
L
6?\ Frankreich
@ Sud Ouest

.@; 60% Gros Manseng, 30% Petit Courbu, 10% Arrufiac

Artikelbeschreibung

Farbe: glanzendes Hellgelb mit grunlichen Reflexen

Duft: frisches aromatisches Bouguet von exotischen Frichten (Maracuja, Grapefruit, etwas
Ananas) vor feinen grasig-vegetabilen Noten und einem Hauch von Mineralitat

Geschmack: am Gaumen saftig, rund und ausgewogen mit feinem Wechselspiel von reifer
Exotik (Quitte, Ananas) und herrlich frischer, leicht herber Zitrusfrucht, die lebhafte Saure ist

sehr prasent, doch weich und begleitet ein langes, lebhaft frisches Finale

9 Serviertemperatur

8.0 °C bis 10.0 °C

Inhalt und Nihrwoert

AOP - Appellation d'Origine Proté- Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene

gée (AOC)

Wei3

6/0.7501
Naturkorken

3270040307873
3270040309358

13.5 %Vol
61g/L

2.09/L

enthalt keinerlei Milch-Allergene

Inverkehrbringer Plaimont
32400 Saint Mont

Wein Wolf GmbH, Kénigswintererstraf3e 552, 53227 Bonn



