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Qualitatsstufe

Farbe

Garung

Gebinde
Verschluss

EAN Flasche / EAN Karton

Alkoholgehalt

Restzucker
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Frankreich
Sud Ouest Cotes de Gascogne
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trocken

80% Colombard, 20% Ugni Blanc
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Hinter dem abenteuerlustigen Namen verbirgt sich eine duftige Cuvée aus Colombard und
Ugni Blanc. Frisch mitweichem Zitrusfruchtaroma und feiner Balance von lebhafter Saure
und delikater RestsURe. Ein herrlich unkomplizierter Partner fUr 1.000 Gelegenheiten.

Ein hervorragender Sommmerwein zu knackigen Salaten, leichten Fischgerichten und wun-
derbar zu Spargel, spielt seine Rolle aber auch gerne als Solist!

Die Trauben werden entrappt, angequetscht und dann sanft gepresst. Der Most wird dann
mit Reinzuchthefen kalt vergoren, um die Frische und Fruchtigkeit der Trauben zu erhalten.
Die Weinberge befinden sich im Herzen der Gascogne und erstrecken sich Uber 250 Hektar
des Departements Gers. Das Klima ist ideal fur die Entwicklung intensiver Aromen: Durch
den Einfluss des Atlantischen Ozeans im Westen, der auf die stdlich liegenden Pyrenaen
trifft, gibt es viel Sonne und keinen Wasserstress fur die Reben.
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8.0 °C bis 10.0 °C

IGP - Indication Géographique Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene
Protégée (Vin de Pays) enthalt keinerlei Milch-Allergene
Inverkehrbringer Plaimont

Wei3

im Edelstahltank

6/0.7501
Schraubverschluss

3270040266255
3270040267405

11.0 %Vol

7.0 g/L

32400 Saint Mont
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