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Ohne Holzeinsatz, dafur mit ausgedehntem Maischekontakt und bald einjahriger Reife im
Edelstahltank, entfaltet Jadots Bourgogne Gamay seinen burgundisch feinwUrzigen Charak-
ter mit extra viel saftiger Frucht und wunderschéner Frische am Gaumen.<br>

Speiseempfehlungen wﬁ-:} Serviertemperatur
A

Huhn geschmort 15.0 °C bis 17.0 °C
Ententerrine
Truthahn gebraten/gegrillt

AOP - Appellation d'Origine Proté- Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene
gée (AOC) enthalt keinerlei Milch-Allergene
Inverkehrbringer Maison Louis Jadot

21200 Beaune
Rot
Tankgarung

im Edelstahlfass 10 Monate

6/0.750 |

DIAM

13.0 %Vol
8.7 g/L

15g/L

Wein Wolf GmbH, KénigswintererstraBe 552, 53227 Bonn



