Farbe

Reifung

Gebinde
Verschluss
Biokontrollstellennummer

EAN Flasche / EAN Karton

Alkoholgehalt

Rot

im Barrique

6/0.750 |
Naturkorken
AR-BIO-154

7798134280902
7798134281015

14.5 %Vol

00156519 | 2019

Dieter Meier DIETER MEIER

f, &+ Argentinien
= Region del Nuevo Cuyo Mendoza

i— trocken

a0 50% Malbec, 35% Cabernet Sauvignon, 15% Caber-
L net Franc

Farbe: tiefdunkles, dichtes Rot mit violettem Glanz

Duft: intensiv und vielschichtig mit viel dunkler Rebsortenfrucht, von der typischen Pflau-
mennote des Malbec bis zu den schwarzen Beeren des Cabernet, unterlegt mit einem
Hauch Vanille und feiner Eichenholzwtrze

Geschmack: am Gaumen kraftvoll, saftig, vollmundig, mit perfekter Balance von frischer
Frucht, Wurze, Holz und sanft gereiftem Tannin, sehr harmonisch und klar rebsortengepragt

mit viel saftiger Frucht und kdstlichem Nachhall von Pflaumen und Gewdurzen.

Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene

Inverkehrbringer Wein Wolf GmbH
53227 Bonn

Wein Wolf GmbH, KénigswintererstraBe 552, 53227 Bonn



