Herkunft

Qualitatsstufe

Boden

Farbe, Geschmack & mehr
Farbe
Garung

Reifung

Artikeldaten

Gebinde
Verschluss

EAN Flasche / EAN Karton

Analyse
Alkoholgehalt
Saure

Restzucker

ten

@ Speiseempfehlungen

Asiatisch scharf gewurzt
Austern roh
Vegetarisches

AOP - Appellation d'Origine Proté-
gée (AOC)

Lehmboden

Weif3
im Edelstahltank

im Edelstahlfass 6 Monate

6/0.750 |
DIAM

3287140002065
3287148002807

12.5 %Vol
6.4 g/L

02g/L

00143921 | 2021

Chalteau Briot Blanc

™. Famille Ducourt
L
EFN Frankreich

@ Bordeaux

@ trocken

.@; 100% Sauvignon Blanc

Artikelbeschreibung

@ Serviertemperatur

10.0 °C bis 14.0 °C

Inhalt und Nihrwoert

Allergene und Zusatzstoffe

Inverkehrbringer

Wein Wolf GmbH, Kénigswintererstraf3e 552, 53227 Bonn

=== PROPRIETAIRE =

DUCOURT

DEPULIS 1E5A

Farbe: helles Strohgelb mit grunlichen Reflexen Duft: in der Nase duftige Aromen von Zitrus-
frachten, Pfirsich und Anklangen von Honig Geschmack: am Gaumen harmonisch mit sanf-
ter Frucht und schéner Lange im Finale, rund und trinkfreudig, ein Wein fur alle Gelegenhei-

enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene

Famille Ducourt
33760 Ladaux



