Qualitatsstufe

Boden

Farbe
Garung

Reifung

Gebinde
Verschluss

EAN Flasche / EAN Karton

Alkoholgehalt

00119319 | 2019

im Nachhall

Speiseempfehlungen
Rind gebraten/gegrillt

Wildente gebraten
Wildgefligel gebraten

AOP - Appellation d'Origine Proté-
gée (AOC)

Kalkstein, Tonmergel

Rot
im Edelstahltank

im Edelstahlfass

6/0.750 |
Naturkorken

3289850021169
3289850081828

13.0 %Vol

£ ™ Frankreich
= Loire Touraine

i— trocken

Saget la Perriéere

aon  100% Cabernet Franc

Farbe: tiefes, intensives Granatrot

gen von Moschus und Unterholz

o~ .
N Serviertemperatur

13.0 °C bis 14.0 °C

Allergene und Zusatzstoffe

Inverkehrbringer

Wein Wolf GmbH, KénigswintererstraBe 552, 53227 Bonn

u‘ruls ‘Jh

Guy SAGET

AMBASSADEUR DC LOME

Duft: fruchtbetontes Bouquet (reife Waldbeeren, Kirschen, Pflaumen) unterlegt mit Anklan-

Geschmack: auch am Gaumen fruchtbetont (wieder Waldbeeren, Kirschen), mit prasentem,
fein strukturiertem Tannin, samtweiches Finale mit schdoner Lange und einem Hauch Wirze

enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene

Vignobles Guy Saget
58150 Pouilly sur Loire



