HERKUNFT

Qualitatsstufe

Boden

FARBE, GESCHMACK & MEHR

Farbe
Garung

Reifung

ARTIKELDATEN
Gebinde
Verschluss

EAN Flasche / EAN Karton

ANALYSE
Alkoholgehalt
Saure

Restzucker

00119122 2022

SANCERRE BLANC GEFUS 12,
/Ln"} Guy Saget GUY QAGET

@ Fl'é_mkl'eICh AMBASSADCUR DE LOWAE
Loire Sancerre

l? trocken

-

ﬁ 100% Sauvignon Blanc

ARTIKELBESCHREIBUNG

Farbe: klares, glanzendes Strohgelb mit griin schimmernden Reflexen

Duft: feines Bouquet von weiBen Bliiten mit zarten Anklangen von Stachelbeeren, Pampel-
musen und einer sehr eleganten mineralischen Note

Geschmack: frisch und lebendig mit saftiger Saure, auch am Gaumen lassen sich all die duf-
tigen Aromen des Bouquets wieder finden, die sich spater zu reiferen Noten von getrockne-
ten Frichten weiterentwickeln werden; im Finale wunderschén ausgewogen und elegant mit

feiner Mineralitat.

Speiseempfehlungen
Asiatische Kiiche

Frischkéase
Forelle/Saibling

AOP - Appellation d’Origine Proté-
gée (AOC)

Kalkstein, Tonmergel

Weil3
im Edelstahltank

im Edelstahltank

6/0.7501
Naturkorken

3289850011030
3289850082054

13.0 %Vol
6.1g/L

2.0g/L

9 Serviertemperatur
10.0°C bis 12.0°C

INHALT UND NAHRWERT

Allergene und Zusatzstoffe

Angabepflichtige Inhaltsstoffe

Inverkehrbringer

00119122 | Sancerre Blanc
Wein Wolf GMBH « Konigswinterer StraRe 552 « 53227 Bonn

enthalt keinerlei Ei-Allergene
enthalt keinerlei Milch-Allergene

enthélt Sulfite

Vignobles Guy Saget
58150 Pouilly sur Loire



