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™. Marrenon
L
5] Frankreich
“  Rhone

P 60% Vermentino, 30% Grenache Blanc, 10% Rou-
% sanne

Farbe: klares Strohgelb mit silbrigen Glanzlichtern

Duft: in der Nase aromatisch intensiv und vielschichtig mit Noten von gelbfleischigen Frich-
ten (Pfirsich, Nektarine), feinen Krautern und Gewdurzen, zarte Anklange von Sahnekaramell
erinnern an den teilweisen Ausbau im Eichenholz

Geschmack: am Gaumen samtweich mit elegantem Saure-SufRe-Spiel, Aromen von Zitrone,
gerosteten Nussen und Honig unterstreichen die sanfte Fulle am Gaumen, rund und harmo-
nisch ausgewogen mit schoner Lange
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Qualitatsstufe AOP - Appellation d'Origine Proté- Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene
gée (AOC) enthalt keinerlei Milch-Allergene
Inverkehrbringer Marrenon
84240 La Tour d'Aigues
FR
Farbe Weif3
Reifung im Barrique
Gebinde 6/0.750
Verschluss Naturkorken
EAN Flasche / EAN Karton 3256811113515
3256811613381
Alkoholgehalt 13.0 %Vol
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