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Chéreau Carré

£ ™ Frankreich
' Loire

—i trocken

o 100% Melon de Bourgogne

Farbe: intensives Strohgelb mit goldenen Reflexen

Duft: duftiges Bouquet von reifen und exotischen Frichten mit Noten von Birnen und Bana-
nen Geschmack: geschmacklich trocken, am Gaumen saftig und vielschichtig mit eleganter
Fulle, klarer Struktur und anhaltender Frische im Finale

,-'-.:" Speiseempfehlungen -.:._-} Serviertemperatur

WeiBkulturkase 8.0 °C bis 10.0 °C
Ente gebraten

Qualitatsstufe AOP - Appellation d'Origine Proté- Allergene und Zusatzstoffe enthalt keinerlei Ei-Allergene
gée (AOC) enthalt keinerlei Milch-Allergene
Boden Grunschiefer Angabepflichtige Inhaltsstoffe geschwefelt
Inverkehrbringer Chéreau Carré

44690 Saint Fiacre sur Maine

Farbe Weif3

Garung Tankgarung

Reifung in Beton 8 Monate

Gebinde 6/0.750 |

Verschluss Naturkorken

EAN Flasche / EAN Karton 3352590002641
3352590062645

Alkoholgehalt 12.5 %Vol

Restzucker 0.5g/L

Wein Wolf GmbH, KénigswintererstraBe 552, 53227 Bonn



